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Establecer nuevas metodologías de producción y 

conservación de productos lácteos en la EUROACE, 

introduciendo la monitorización y digitalización del proceso 

de fabricación y la utilización de tecnologías innovadoras 

alternativas.

Objetivo general
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1. Introducción de tecnologías innovadoras que permitan controlar y 
digitalizar el proceso de fabricación de forma no invasiva (queso y yogur).

2. Reducción del contenido en sodio para mejorar las características 
nutricionales del queso, sin afectar a los procesos de maduración, 
conservación y características tradicionales.

3. Desarrollo de tecnologías alternativas (bacteriófagos) para combatir las 
alteraciones y defectos en el queso que compensen las eventuales 
alteraciones causadas por la reducción del contenido de sodio.

Objetivos específicos
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Quesos de oveja de pasta blanda de la región EUROACE

Características: 

• Leche cruda

• Formato mediano-pequeño + venda

• Sabor típico (ligero amargor)

• Textura semi-blanda a muy blanda (untable)
Torta del Casar

Castelo Branco SerpaSerra da Estrela

Serena
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reformulación de alimentos 
para que contengan menos sal

• Presión arterial 
• Enfermedades

cardiovasculares y
renales.

• Cáncer gástrico
• Obesidad
• Osteoporosis, 

Demasiado 
sodio.

Más del doble de lo 
recomendado por la 
OMS (<5 g/día)

1,89 M 
muertes/año 
asociadas al 
consumo 
excesivo de sodio 

ACCIÓN 3.1



Aumentar la ingesta de potasio reduce:
• presión arterial 
• riesgo de arritmias, 
• riesgo de ictus, 
• insuficiencia cardiaca
• daño vascular, glomerular y tubular renal. 

El uso de un sustituto de la sal que 
contenga potasio combina los 
beneficios de reducir la ingesta de 
sodio y aumentar la de potasio.
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Tª

↑Microor-

ganismos

Cambios 
flora

Alteración 
corteza

Defectos de 
coloración

Sal

FUNCIÓN TECNOLÓGICA DE LA SAL EN EL QUESO



Evolución de la 
flora de corteza 
durante la 
maduración en 
función de la 
sal

RELACIÓN SAL-PSEUDOMONAS EN QUESO



BACTERIÓFAGOS COMO BIOCONTROL EN ALIMENTOS
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1. Contenido en sal actual de variedades de queso de la región EUROACE:

a. parámetros composicionales

2. Determinación de la incidencia de pseudomonas

a. observatorio de alteraciones de corteza

b. caracterización microbiológica clásica 

c. aislamiento e identificación de cepas de pseudomonas

3. Efecto de la reducción del contenido en sodio y su sustitución por potasio: 

a. análisis composicional 

b. análisis microbiológico (clásico +shotgun)

Tareas: 



4. Monitorización de parámetros composicionales críticos para elaboración 
de productos lácteos (queso y yogur) mediante métodos de análisis no 
invasivos. (CICYTEX/INIAV/CTAEX). 

a. Desarrollo de modelos predictivos en para apoyar la digitalización de 
los procesos de producción (NIR).

b. Métodos rápidos para monitorizar y controlar parámetros de 
fabricación, e inferir el resultado del producto final.

Tareas: 
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5. Aislamiento racional de bacteriófagos contra la especie de pseudomonas 
más abundante/problemática. 

6. Diseño de cócteles de fagos con ayuda de algoritmos predictivos. 

7. Testado in vitro, planta piloto y eventualmente en empresa de cócteles de 
fagos.

Tareas: 
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Gracias por su atención
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