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DESARROLLO Y APLICACION DE NUEVAS TECNOLOGIAS Y
APLICATIVOS BIOTECNOLOGICOS DE PROCESADO PARA
MEJORA DE LOS SISTEMAS DE CONSERVACION DE
PRODUCTOS ALIMENTARIOS
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Objetivo general

Establecer nuevas metodologias de produccion y

conservacion de productos lacteos en la EUROACE,

introduciendo la monitorizacion y digitalizacion del proceso

de fabricacion y la utilizacion de tecnologias innovadoras

alternativas.
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Objetivos especificos

1. Introduccién de_tecnologias innovadoras que permitan controlar y
digitalizar el proceso de fabricacion de forma no invasiva (queso y yogur).

2. Reduccidon del contenido en sodio para mejorar las caracteristicas
nutricionales del queso, sin afectar a los procesos de maduracion,
conservacion y caracteristicas tradicionales.

3. Desarrollo de tecnologias alternativas (bacteriofagos) para combatir las
alteraciones y defectos en el queso que compensen las eventuales
alteraciones causadas por la reduccién del contenido de sodio.




E Lr;::tr:igﬂ-f“% “QTID4AGRO ACCION 3.1 v
: T

Quesos de oveja de pasta blanda de la region EUROACE

Caracteristicas:

Leche cruda

Serra da Estrela Castelo Branco Serpa

Formato mediano-pequeno + venda

Sabor tipico (ligero amargor)

Torta del Casar Serena

Textura semi-blanda a muy blanda (untable)
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Demasiado
sodio.

Presion arterial
Enfermedades
cardiovasculares y

1,89 M

muertes/ano
asociadas al

renales.

Cancer gastrico
Obesidad
Osteoporosis,

Mas del doble de lo
recomendado por la
OMS (<5 g/dia)

consumo
excesivo de sodio

V WOI'ld Health reformulacion de alimentos
V Orgamzat|on para que contengan menos sal
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Clinical review
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British Medical Journal
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Formig}ztly review

Beneficial effects of potassium
Feng | He, Graham A MacGregor

El uso de un sustituto de la sal que
contenga potasio combina los
beneficios de reducir la ingesta de
sodio y aumentar la de potasio.

Aumentar la ingesta de potasio reduce:
* presion arterial

riesgo de arritmias,

riesgo de ictus,
insuficiencia cardiaca

dano vascular, glomerular y tubular renal.
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FUNCION TECNOLOGICA DE LA SAL EN EL QUESO

sal 4
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RELACION SAL-PSEUDOMONAS EN QUESO

. @\ Journal of Dairy
@ Research

Journal of Dairy Research (2015) 82 215-221. @ Proprietors of Journal of Dairy Research 2015 215
doiz 10.101 7/5002 2029915000023
Salt influence on surface microorganisms and ripening of soft
ewe cheese
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BACTERIOFAGOS COMO BIOCONTROL EN ALIMENTOS
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1. Contenido en sal actual de variedades de queso de la region EUROACE:

a. parametros composicionales
2. Determinacion de la incidencia de pseudomonas
a. observatorio de alteraciones de corteza
b. caracterizacion microbioldgica clasica
c. aislamiento e identificacion de cepas de pseudomonas
3. Efecto de la reduccion del contenido en sodio y su sustitucion por potasio:
a. analisis composicional

b. analisis microbiologico (clasico +shotgun)
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4. Monitorizacion de parametros composicionales criticos para elaboracion
de productos lacteos (queso y yogur) mediante métodos de analisis no
invasivos. (CICYTEX/INIAV/CTAER).

a. Desarrollo de modelos predictivos en para apoyar la digitalizacion de
los procesos de produccion (NIR).

b. Métodos rapidos para monitorizar y controlar parametros de
fabricacion, e inferir el resultado del producto final.



“©TIDAAGRO ACCION 3.1

E e Lon e
Tareas:

5. Aislamiento racional de bacteriofagos contra la especie de pseudomonas
mas abundante/problematica.

6. Diseno de cocteles de fagos con ayuda de algoritmos predictivos.

7. Testado in vitro, planta piloto y eventualmente en empresa de cocteles de

-

fagos.
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Gracias por su atencion

Nombre Rafael Tabla Sevillano
Cargo Investigador

Departamento Lacteos
ENTIDAD INTAEX-CICYTEX

rafael.tabla@juntaex.es

TIf. +34 924 012 695
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