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En |la peninsula Ibérica, el sector oleicola tiene gran relevancia Temperatura de las tolvas de aceituna durante un turno de trabajo 8 h
social v econdmica. Tradicionalmente, las almazaras dependian de
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técnicas empiricas, donde la calidad del aceite estaba ligada a la _
habilidad del personal v la materia prima. En las ultimas décadas, % :
los avances tecnoldgicos han impulsado su transformacion, £ ..
especialmente gracias a la digitalizacion y automatizacion de e _ G
procesos industriales. Actualmente, se utilizan equipos de N L o s i (SR N 1} | S R T—

- g Horas
SObremesa basadOS en tecnOlOgla NIR (Neaf /nfrared) para anallzar Temperatura del aceite a la sallda de la centrlfuga Vertlcaldurante un turno de traba|o 8h
grasa v humedad en aceitunas molidas vy orujo, de forma rapida vy "0 == reremracemEsAoa cvermeat ] | —
sin productos quimicos, pero aun se requiere personal para el o
muestreo (Reda et al., 2023; Yan et al., 2023). El monitoreo S 22
mediante sensores en tiempo real permite |la toma de decisiones g0
que mejoran la eficiencia, calidad y rentabilidad de las almazaras. Ty T
El equipo Optiaove mejora el agotamiento del orujo vy la calidad del| s o e o o o I o e e e —

Horas

aceite frente a meétodos tradicionales debido al empleo de

: S . Grasa sobre humedo (GSH) y grasa sobre Seco (GSS)en orujos de un lote con Optlaove
algoritmos vy modelos predictivos (IMS Control Industrial, 2023). — e | | | ]
Por ello, el objetivo fue validar la eficacia de la implementacion de

un sistema de digitalizacion y monitorizacion basado en sensadrica
v modelos predictivos en una almazara tradicional.
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El estudio se realizdé en diciembre de 2024 empleandose 27 lotes - o \H;;” [ N v
dfe 1800 kg de aceitunas, .c’ultlvadas en Badajoz. El sistema de ~ Humedad en orujo con Optizove y NIRS Olivia Pro |
digitalizacion y monitorizacion se compuso de sensores junto con +sl[= Shmm] I M b
equipos de comunicacion y recogida de datos para medir los
puntos criticos del proceso. Se instalaron sensores de temperatura ="
en las tolvas de recepcion, batidora, decanter, centrifuga vertical vy &>
depositos de almacenamiento. Ademas, se instald un caudalimetro
masico para medir el flujo de pasta que ingresa al decanter, asi | |
como tres caudalimetros de agua (en la batidora, decanter vy Lote
. : = o : HumedadenmasaconOptlaove\/NlRSOIl\naPro
centrifuga vertical). Se anadié un sistema de aporte de agua =Ny L | e Ve e
perimetral al decanter para facilitar la formaciéon de anillos v
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mejorar l|la separacion de fases. Se integraron sensores de
humedad en |la salida de |a batidora y en |a del orujo para medir el
contenido de grasa y humedad. Con el empleo de algoritmos vy ol D N S .

Humedad (%)

S0 |

modelos de Machine Learning del sistema Optiaove se pudo | |
predecir |la produccion de aceite de forma continua. Los datos de ’ Lote _ _
Optiaove se calibraron y compararon con los obtenidos con un ... Grasasobre humedo (GSH)enmasa con Optiaove y NIRS Olivia Pro

GSH_Optiaove

equipo basado en tecnologia NIR, que tiene un alto potencial de

analisis. La calibracién del sistema se realizd con un total de 33

muestras de pastas y otras 33 de orujos. - | |

Todos los dispositivos fueron integrados en el sistema SCADA de |a ' | \

almazara, permitiendo la supervision v control automatizado de '

los procesos vy equipos.
- A

Los valores de humedad vy grasa en pastas vy orujos de aceitunas
proporcionados por Optiaove fueron muy similares a los
obtenidos con el equipo NIR (FOSS Olivia Pro).

Sondas de humedad y temperatura )
de la masa y orujo Caudalimetro de masa

La integracion de los sensores proporciono informacion crucial
en tiempo real que permitid una optimizacion del proceso
productivo v servira de base para |la mejora continua de los
modelos dentro de la propia almazara.
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Plano de la almazara Panel HMI de control Cuadro eléctrico de control (2023)_
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