
Nuevas metodologías 
en producción quesera

Instituto Tecnológico Agroalimentario
de Extremadura (CICYTEX) – Badajoz  

ESPAÑA 
22 enero 2025



ACCIÓN 3.1:
DESARROLLO Y APLICACIÓN DE NUEVAS 
TECNOLOGÍAS Y APLICATIVOS BIOTECNOLÓGICOS 
DE PROCESADO PARA MEJORA DE LOS SISTEMAS 
DE CONSERVACIÓN DE PRODUCTOS ALIMENTARIOS



➢ Felipe Molina Rodríguez 
➢ Miguel Ángel Vega Rodríguez 

➢ Rafael Tabla Sevillano
➢ David Tejerina Barrado
➢ Joaquín Rodríguez Pinilla
➢ Alberto Ortiz Llerena

➢ Nuno Alvarenga
➢ Fernanda Simões
➢ Sandra Gomes
➢ Ângela Lopes
➢ Jaime Fernandes

➢ Adelaide Almeida
➢ Carla Pereira

➢ María José Riballo 
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OBJETIVOS
1. Monitorización de parámetros composicionales de productos lácteos 

(queso y yogur) mediante métodos no invasivos (CICYTEX/INIAV/CTAEX) 

2. Contenido en sal actual de variedades de queso de la región EUROACE 
(CICYTEX/INIAV). 

3. Efecto de la reducción del contenido en sodio y su sustitución por 
potasio (CICYTEX/INIAV)

4. Determinación de la incidencia de Pseudomonas: aislamiento e 
identificación de cepas (CICYTEX/ INIAV)

5. Aislamiento de bacteriófagos contra Pseudomonas (U Aveiro)

6. Diseño de cócteles de fagos con algoritmos predictivos (Uex)
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reformulación de alimentos 
para que contengan menos sal

• Presión arterial 
• Enfermedades 

cardiovasculares y 
renales.

• Cáncer gástrico
• Obesidad
• Osteoporosis

Demasiado 
sodio.

Más del doble de lo 
recomendado por la 
OMS (<5 g/día)

1,89 M 
muertes/año 
asociadas al 
consumo 
excesivo de sodio 
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Evolución de la flora de corteza durante la maduración en función de la sal

EFECTOS PREVISIBLES: RELACIÓN SAL-PSEUDOMONAS EN QUESO
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Ataque de un fago

Identifica y se ancla a su presa El final de la bacteria



https://tid4agro.eu/es/actividades/aplicacion-nuevas-tecnologias-productos-lacteos
https://tid4agro.eu/es/actividades/aplicacion-nuevas-tecnologias-productos-lacteos




Gracias por su atención

Rafael Tabla Sevillano
Investigador
Departamento Productos Lácteos
INTAEX-CICYTEX

rafael.tabla@juntaex.es

Tlf. +34 924012695

https://cicytex.juntaex.es
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