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EUROACE

Conocimiento de la realidad digital 

Desarrollo de 
tecnologías clave para 
la industria enológica:

-Demostrador digital
-Sensórica

-Análisis de madurez digital



Fase 1:
Cuestionario de 

Evaluación

Medición de la capacidad 
productiva y nivel de 

madurez digital.

Fase 2:
Visitas de Campo

Visitas técnicas in situ en 
España (Extremadura) y 

Portugal (Alentejo, 
Centro)

Análisis de la madurez digital:
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Una radiografía basada en datos directos de la industria
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Una radiografía basada en datos directos de la industria

Dificultad 
generalizada para 

encontrar personal 
cualificado. Mano 
de obra temporal.

1. Estacionalidad

Dualidad. Mejora de 
bien estar laboral/ 
temor pérdida de 

empleos y 
reticencia.

2. Percepción de la 
Tecnología

3. Déficit en 
digitalización

Bajo grado de 
digitalización de los 

procesos.

Mayor demanda del 
sector sobre la 

digitalización del 
proceso de la 
fermentación
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Problemas durante el proceso de vinificación 
“analógico”:

• Muestreo: Ajustes de temperatura, tablas de 
corrección, anotaciones, subjetividad…

• Seguimiento de la fermentación: Errores de 
medida, debe ser in situ.

• Toma de datos: Puntuales, discontinuos. Captan 
picos, no tendencias.

• Toma de decisiones: Respuestas basadas muchas 
veces en decisiones reactivas.

AUMENTO DE COSTES Y PERDIDA DE CALIDAD Y 
TRAZABILIDAD

Solución mediante control digital y sensórica:

• Disminución de los errores humanos que 
afecten a la producción

• Toma de decisiones basadas en datos 
continuos a tiempo real, ofreciendo una 
capacidad de reacción preventiva    

GENERANDO UNA MAYOR TRANQUILIDAD, REDUCCIÓN DE 
COSTES Y MEJORANDO LA CALIDAD Y TRAZABILIDAD
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Qué no hace un sensor:

• Toma de decisiones.

• Sustituir al enólogo.

• Cambiar forma de hacer el vino.

Qué hace un sensor:

• Monitorizar a tiempo real.

• Medir y avisar de inmediato.

• Optimizar procesos.

• Aumentar y asegurar el control.
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Experiencias en sensórica (Campaña 2025) 

Experiencias en sensórica:

Desarrollo de tecnologías facilitadoras clave para la 
industria enológica



DIGITALIZACIÓN EN EL SECTOR  VITIVINÍCOLA 
Demostrador PDP

Variables Críticas:
Temperatura, Densidad y 
Volumen, Potencial RedOX. 

El Escenario:
Depósito autovaciante 
industrial de 70.000 kg.

El objetivo :
Monitorización 100% 
automatizada en tiempo real. Mejora de 

Extracción
Implementación de 
remontados por aire a 
presión para uva tinta

Instalación de un demostrador de integración digital en una 
bodega.



DIGITALIZACIÓN EN EL SECTOR  VITIVINÍCOLA 
Demostrador PDP

Equipo portátil medidor redox (ORP).

Control del equilibrio químico del vino: Reacciones de oxidación/reducción

Lectura alta (Peligro):
Excesiva exposición al oxígeno. 
Riesgo de oxidación (pérdida 

de color/aroma) y 
proliferación microbiana.

Lectura Baja (Ideal):
Las levaduras consumen el 
oxígeno y producen CO2, 

protegiendo el vino y ayuda a  
determinar la dosis de sulfitos 

óptima.
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1. Escala industrial 2. Escala experimental (planta piloto)
▪ Monitorización durante la fermentación 

alcohólica:

✓ Vinificación tinta

▪ Monitorización del potencial RedOX 
durante la crianza en barrica:

✓ Vino blanco.

▪ Monitorización de la temperatura y del 
potencial RedOX durante la 

fermentación alcohólica:

✓ Vinificación blanca.

▪ Monitorización del potencial RedOX 
durante la fermentación maloláctica:

✓ Vinificación tinta.



DIGITALIZACIÓN EN EL SECTOR  VITIVINÍCOLA 
Demostrador PDP

Demasiado calor:
Aceleración descontrolada, 
compuestos no deseados

Resultado:
Ajuste en tiempo real 
de los sistemas de 
refrigeración

Demasiado frío:
Ralentización o parada 
total de levaduras

CONTROL DE TEMPERATURA 
(Sensor PT100)

1. Escala industrial: Monitorización durante la fermentación alcohólica (vinificación tinta)
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DIGITALIZACIÓN EN EL SECTOR  VITIVINÍCOLA 
Demostrador PDP

1. Escala industrial: Monitorización durante la fermentación alcohólica (vinificación tinta)

CONTROL DEL POTENCIAL ELECTROQUÍMICO (RedOX)

Muy elevado:
Riesgo de oxidación (Compota, pasa, 
acetaldehído).
Microorganismos aeróbicos.

Óptimo:
Óptima protección.

Muy bajo:
Riesgo de reducción (goma quemada, 
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DIGITALIZACIÓN EN EL SECTOR  VITIVINÍCOLA. 
Sensores

1. Escala industrial: Monitorización del potencial RedOX durante la crianza en barrica

Muy elevado:
Riesgo de oxidación (Compota, pasa, 
acetaldehído).
Microorganismos aeróbicos.

Óptimo:
Óptima protección.

Muy bajo:
Riesgo de reducción (goma quemada, 
fósforo, huevo podrido).
Parada de fermentación
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Sensores

1. Escala industrial: Monitorización del potencial RedOX durante la crianza en barrica

Muy elevado:
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Muy bajo:
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DIGITALIZACIÓN EN EL SECTOR  VITIVINÍCOLA. 
Sensores 

2. Escala experimental: Monitorización del potencial RedOX durante la fermentación alcohólica 

(vinificación blanca)
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Sensores 

2. Escala experimental: Monitorización del potencial RedOX durante la fermentación maloláctica
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DIGITALIZACIÓN EN EL SECTOR  VITIVINÍCOLA 
EUROACE.

El empleo de la sensórica y 
digitalización ha resultado ser 
una metodología válida para la 
monitorización de procesos, 
como la fermentación y crianza 
de vinos, proporcionando:

-Tranquilidad

-Precisión

-Anticipación
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