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- Introduccion
El cerdo ibérico se cria en sistemas productivos muy diversos, que van desde sistemas extensivos ligados a la dehesa hasta sistemas mas

iIntensivos. En la categoria Cebo de campo (Etiqueta Verde), las diferencias de manejo permitidas por la normativa (RD 4/2014), como la

carga ganadera o el acceso a pastos, podrian influir en la composicion lipidica de la carne
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Evaluar el perfil lipidico del lomo ibérico en fresco y curado en funcion de dos cargas ganaderas contrastadas durante la fase final de cebo
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{ Objetivo

|

Metodologia

Extraccion de grasa - Método Folch (Folch et al. 1957) - Anélisis del perfil lipidico > GC-FID (% de Esteres metilicos)
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Baja carga ganadera Alta carga ganadera
15 cerdos/ha : _ :
M Manejo alimentario: 100 cerdos/ha
N =10 N =10
Acceso a recursos naturales del * Estaciones individuales En corrales al aire libre sin acceso
campo durante el periodo de cebo * 2 Tomas diarias a pastos naturales
K *+ Raciones ajustadas (2,5-4 kg/dia) /
&
- Método ™~
Longissimus thoracis et lumborum Lomo curado
(Canal izquierda) (Canal derecha)

Disefio experimental R

/

Resultados
Baja carga ganadera 42,40% 51,30%
Vs Vs Las diferencias en el perfil lipidico entre ambos
manejos se atenuaron
Alta carga ganadera 38,67% 54,98% J
Perfil lipidico mas insaturado p= 0,027 p= 0,020
k AGS AGMI AGS =2 Acidos grasos saturados; AGMI = Acidos grados monoinsaturados /
X <
Conclusion

-

La carga ganadera y las condiciones de acceso al pasto pueden influir ligeramente en el perfil lipidico del lomo en fresco, dando lugar a

pequenas variaciones en su composicion. Sin embargo, este efecto es limitado y, ademas, tiende a atenuarse tras el proceso tecnologico de

curacion.
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